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1.Uvod

Technicka zprava popisuje technologické vybaveni a technologicky postup stravova-
ciho provozu restaurace, ktera se nachazi v objektu Siroké &.p. 85, Chrudim. Jedna se o ku-
chyn, kde se ptipravuje zhruba 80 porci hotovych jidel a 80 porci minutkovych jidel denné.
Studena kuchyn se ¢astecné pripravuje. Distribuce jidel je obsluzna pies vydej v kuchyni.
2.Dispozicni FeSeni

Provoz kuchyné je umistén v pfizemi (dale jen 1.NP) a v prvnim podzemnim podlaZzi
(dale jen 1.PP).

Zasobovani je z nadvori budovy do 1.PP. Potraviny se transportuji na ru¢nich pojizd-
nych prostfedcich v piepravkach barevné rozliSenych dle sortimentu do skladi. Chlazené a
zmrazené potraviny se ukladaji do chladicich boxl (2ks) a mraznic¢ek v 1PP. Maso bude ku-
povéano jiz predocisténé a opracované. Balené suroviny a nechlazené potraviny budou uklada-
ny do regalt suchého skladu 1.PP. Rovnéz zelenina m4 samostatny sklad s roStem na bram-
bory a regalem. VSechny piipravny jsou feSeny jako provozni tseky ve vlastni kuchyni, hru-
ba ptiprava zeleniny je stavebné oddélena v 1.PP, piistup do hrubé piipravny zeleniny je z
chodby. Pro denni zasoby budou slouzit chladici stoly, chladnicky a mraznicka umisténé v
kuchyni a ptfiru¢nim skladu, oboji v 1.NP. V kuchyni je vy¢€lenén prostor pro myti provozniho
a stolniho v 1.NP. Stolni naddobi k myti, je predavano pies piijmové okno.

Kuchynsky odpad bude shromaZd'ovan v odpadnich nddobach, nddoby budou uklada-
ny ve stavebné oddéleném prostoru pti vchodu pro zasobovani. Odpad bude denné¢ odvéazen
na zaklad¢ smlouvy o odvozu odpadki a jejich likvidaci.

Zameéstnanci maji k dispozici zazemi kuchyné, kde je Satna se socidlni zatfizenim. Za-
méstnanci maji k dispozici rovnéz iklidovy prostor, kde jsou skladovény €istici prostiedky.

3.Technologické ieSeni
3.1.Sortiment

V kuchyni se bude vafit a pfipravovat hotova a minutkova jidla k obédu a
k veceti. Dale zde jsou poddvany nakupované zakusky a lahidky.

3.2.Zasobovani
Predpoklada se zasobovani surovinami, polotovary a hotovymi vyrobky 3x tydné.
Zasobovani zeleninou, bramborami a masem se predpoklada rovnéz 3x tydné.

3.3.Skladovani
Pro skladovani je ur€en suchy sklad, chlazené a mraZené potraviny budou skladovany
v chladicich boxech a mraznickach (mrazici truhly) sortimentné oddélené.

3.4.Priprava surovin

Pro pfipravu surovin jsou uréeny jednotlivé useky s potiebnym vybavenim.

Hrub4 pfipravna je stavebné oddélend v 1.PP a je v ni sttl s dfezem a zasuvkou, dale
Skrabka brambor a zeleniny.

Cista piiprava zeleniny je ve varnd. Vybaveni &isté piipravny tvoii chlazeny stil, stil
s dfezem, kréjeci deska, krouha¢ zeleniny. Zpracovana zelenina bude uklddana v chlazeném
stole.

Maso se bude zpracovavat v Cisté pfipravné masa, kterou tvoii usek, kde se nachazi
chlazeny stll, stal s dfezem, krajeci deska a masova. Zpracované a naporcované maso piipra-
vené pro tepelnou upravu bude uskladnéno v chlazeném stole.



Vytloukéni vajec je v useku masa. Zpracovani masa a vajec bude Casové odd€leno.
Zpracovana vejce budou ukladadna samostatné v chladnicce.

Cukrafské vyrobky a vyrobky z tésta budou CasteCné nakupovéany hotové a ostatni
budou pfipravovany v piipravné tésta v kuchyni v 1.NP, kterd je vybavena univerzalnim ku-
chynskym strojem a piisluSenstvim. Pracovni plochu tvoii dva stoly s policemi.

Studend ¢ast kuchyné je rovnéz samostatnym tsekem 1.NP s pracovni plochou, nére-
zovym strojem a chladnickou.

Polotovary zpracované v piipravnach budou v chladicich a mrazicich zafizenich ulo-
Zeny v gastronadobéch.

3.5.Vyroba

Finélni zpracovani surovin probiha v kuchyni 1.NP, kde je plynovy talovy sporak,
plynovy sporak, plynovy sporék s el. troubou, konvektomat, fritéza, grilovaci plotna, sklopni
panev plynova, vafi¢ té€stovin, mikrovinna trouba, elektrickd dvou pec. Nad tepelnymi spotie-
bici jsou umistény digestote s tukovymi filtry.

3.6 Vydej
Vydej jidla probiha ptes vydejni stll s vydejni polici rovnéz 1.NP. Stil je ze tif stran
uzavieny. V uzavieném prostoru bude stolni nadobi.

3.7.Umyvarna stolniho a kuchyiniského nadobi.

Myti stolniho nadobi probiha v samostatném prostoru v 1.NP a je vybaveno prichozi
myckou nidobi se vstupnim a vystupnim stolem. Vstupni stil je s dfezem a zdvésnou sprchou.
Bilé nadobi bude ukladidno do uzavieného stolu s dvefmi.

Kuchyniské provozni nddobi ma samostatny usek v kuchyni s dvoudiezem a regalem.

4. Stavebné technologické pozadavky

s W2

4.1 Bilance energii v FeSené ¢asti kuchyné

Celkovy projektovany elektricky ptikon jednofazové technologie kuchyné je 24,15
kW,
za soucinnost 0,7 24,15*0,7 = 16,905 kW

Celkovy projektovany elektricky piikon ttifazové technologie kuchyné je 103,2 kW,
za soucinnosti 0,7 103,2%0,7 = 72,24 KW

Celkovy projektovany piikon plynové technologie kuchyné je 98 kW,
za soucinnosti 0,7 98*0,7 = 68,6 kKW

Ptredpokladana spotieba vody na jedno jidlo je 12 m3/rok, tj — 12*160 = 1920 m3/rok
vé. WC v odbytovém prostoru a umyvadel pro myti rukou

4.2 Elektro

Napojeni elektro bude feSeno v €asti elektro. Nové rozvody budou provedeny dle plat-
nych predpisii a CSN.

Pro pospojeni kovovych zafizeni je tfeba dostatecny pocet vyvodil pro pfipojeni na
uzemnéni. Pracovni stoly maji pfipojovaci Sroub na zadni noze v rohu stolu cca 10 cm vysoko



od podlahy. Pro vynévést vodi€ ze zdi cca 100 mm vysoko od podlahy vZdy minimalné¢ jeden
pro kazdou souvislou linku zafizeni technologie.

Elektricka zatizeni se pfipojuji na normalizovanou proudovou soustavu, ochrana a
pospojeni dle CSN, véetné osvétleni. Volné konce elektrickych vyvoda min. 2500 mm. Ves-
keré rozvody jednotlivych instalaci nesmi byt vedeny po povrchu.

Na vSech trvalych pracovistich bude zajisténo denni osvétleni. A dale predepsané
um¢lé osvétleni pracovnich ploch 500 luxda.

Elektro je feSeno pouze zadanim poZadavkl na vyvody pro technologické zatizeni
kuchyné. Ostatni je nutno feSit v samostatné ¢4sti projektu.

4.3 Vzduchotechnika
Ve vSech mistnostech provozu je stavajici prirozené nebo nucené vétrani. Nad var-
nym blokem a konvektomatem jsou umistény odsavace par s tukovymi filtry.

4.4 Zdravotni technika

Odpadni potrubi z varny a piipraven (vyvody z pfipravny masa, od vylevky v kuchyni,
z myti stolniho a provozniho nadobi a od konvektomatu) pfipojené na kanalizaci musi byt
vedeno pfes odlucovac tuku a dale do kanalizace. Pokud ho provozovatel vefejné kanalizace
poZaduje.

V prostorach vyskytu potravin nesmi byt volné vedené potrubi kanalizace a vody
(podvésy kanalizace a vody) nebo Cistici hrdla kanalizace.

4.5 Stavebni ¢ast

Dispozicni feSeni je ziejmé z vykresové dokumentace.

Veskeré dvete budou provedeny jako dievéné do ocelovych zarubni. Rozméry dveri
na stéhovaci trasu musi umoznit nastéhovani veskeré technologie v jednotlivych mist-
nostech.

Podlahy musi byt opatfeny odolnym protiskluznym snadno Cistitelnym povrchem s
protiskluznym povrchem R11. Sté€ny jsou obloZeny do vySe min. 1800 mm, vnéjsi rohy opat-
feny ochrannymi liStami. Stény budou opatieny obklady v kuchyni, myti nadobi a v piipravé
tésta. Venkovni dvefe musi byt odolné proti vnikani hlodavci, okna potiebna pro vétrani bu-
dou opatfena sitémi proti vnikani hmyzu. Veskeré dveie v kuchyni, pfipravnach a skladech
nesmi byt opatieny prahem, kviili bezpe¢nému manipulovéni s pojizdnym vybavenim kuchy-
n¢ (voziky pro zasobovani).

4.6 Bezpecnost a ochrana zdravi p¥i praci

V provozu kuchyné¢ hrozi riziko pracovnich drazl jako opateni, popéleni, uklouznuti,
poranéni, uraz elektrickym proudem atd.

V oblasti bezpecnosti prace se vychazi z platnych norem a bezpecnostnich predpisti.
Nutno dodrZovat predpisy, pokyny a navody pfi préci se strojnimi, elektrickymi zafizenimi.
S témito zafizenimi mohou pracovat pouze zaskoleni pracovnici pouceni o zasadach bezpec-
nosti price.

Jan Kohout
Sezzam spol.s r.o.



Novy

1.6 konvektomat 400V/18,6kW

1.10 zatavopvaci stroj na hotova jidla 230V/1kW
Mycka na provozni naddobi 400V/12,9kW

2.1 Chladici stil 230V/0,5kW

2.2 Chladnicka 230V/0,2kW

2.3 Pec 400V/8,2kW

2.4 Uni.Stroj 400V/2,8kW

2.5 konvektomat 400V/18,6kW

2.6 Mikrovlna trouba 230V/1,3kW

2.7 Vyhftivany stil 230V/2kW

2.8 Vydejni stil na GN 230V/2kW

2.9 Sporék 4x plotna Plyn/22kW

2.10 Gril. deska 400V/9 kW

2.11 Fritéza 400V/13,3kW

2.12 Panev plyn/22kW

2.13 Kotel 230V/0,5kW, plyn/20kW

2.14 Sporak 4x plotna s troubou 400V/7,5kW, plyn 22kW
2.15 Sporak 2xtal plyn/12kW

2.16 Soker 230V/2kW

2.17 Mlynek na maso 400V/1,1kW

2.18 Mycka 400V/10,2kW

2,19 Skrabka brambor 400V/1kW

2.20 Mrazici pultové skiiné 230V/0,25kW

- celkovy projektovany elektricky pfikon jednofazové technologie kuchyné je 24,15 kW,
za soucinnost 0,7 24,15*0,7 = 16,905 kW

- celkovy projektovany elektricky pfikon tfifazové technologie kuchyné je 103,2 kW,
za soucinnosti 0,7 103,2*0,7 = 72,24 kW

- celkovy projektovany pFikon plynové technologie kuchyné je 98 kW,
za soucinnosti 0,7 980,7 = 68,6 kW

- pfedpokladana spotfeba vody na jedno jidlo je 12 m3/rok, tj — 12*160 = 1920 m3/rok vé. WC v od-
bytovém prostoru a umyvadel pro myti rukou



